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oPor qué elegir
nuestros productos?

Mejores precios

Fabricados en Espafia
Materia prima de calidad

Te llegan recién elaborados
Amplia variedad en formatos

Ultimas novedades del mercado



INFORMACION DE PRODUCTO

kg./envase

L] Medidas

@ Uds./caja

S

O
N

Uds./estuche

Posibilidad de fabricar la
tartaleta con el borde liso

Nuevo producto

Medida especial

Super ventas

Fabricaciéon método francés

Sin gluten

Formulacion propia
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¢QUE ES CLARAVAL®?

Es una albumina de huevo desecada que sustituye a las claras de huevo frescas
en todos los casos, especialmente en la formacién de merengues y batidos,
con toda la seguridad y confianza que le dan las claras frescas.
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CLARAVAL® Cy CLARAVAL® (y
EAOW 0% Aditivod
ENVASADO 4 e ENVASADO
i
9 Caraval © ©@

1kg 12 I 1kg 12
5kg 2 jr-' 5kg 2

9 INSTRUCCIONES DE EMPLEO
@ Y DOSIFICACION:

10 Disolver 100 gramos de Claraval en 1 litro de agua.
Equivale a 1 litro de claras frescas (aproximadamente unas 36 claras).

00 Con !a mar'cha rapida batir hasta que el merengue adquiera algo de
consistencia.

30 Una vez conseguida la consistencia deseada, debe incorporarse el jarabe
que previamente se habra preparado.

4° Después de incorporado la totalidad del jarabe, hay que volver a trabajar
con la marcha rapida durante un par de minutos aproximadamente.

(\ PREPARACION DEL JARABE:

Y,
LH Mezclar 2,400 6 2,500 kg. de azlcar con 750 cc. de agua.

PREPARADO DE MERENGUES
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Las fabricamos bajo pedido, 100% artesanales



Miné REDONDA
SABOR
Dulce, Salado o Neutro

FABRICACION
Margarina o Mantequilla

INDUSTRIAL
| rrrrem | @
@36 mm 580

Redonada

SABOR
Dulce, Salado o Neutro

FABRICACION
Margarina o Mantequilla

INDUSTRIAL

mm O

@65 mm 330

BASES PARA PASTELES
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Redonda r1L.oR

SABOR
Dulce, Salado o Neutro

FABRICACION
Margarina o Mantequilla

INDUSTRIAL

mm D

@70 mm 330

Redonda FL.OR ROJA

SABOR
Dulce, Salado o Neutro

FABRICACION
Margarina o Mantequilla

INDUSTRIAL

mm O

@70 mm 330




Cuadnadea

SABOR
Dulce, Salado o Neutro

FABRICACION
Margarina o Mantequilla

INDUSTRIAL

mm O

60x60 mm 330

Cuadnada

CREMA DE CHOCOLATE

SABOR
Dulce

FABRICACION
Margarina o Mantequilla

INDUSTRIAL

mm U

60x60 mm 330

(N

BASES PARA PASTELES
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Miné Cono
PASTA BRISA

SABOR
Neutro

FABRICACION
Margarina

INDUSTRIAL

7
L 60
@30 mm 192

Miné Cono
GRIS

SABOR
Neutro

FABRICACION
Margarina

INDUSTRIAL
=== o

L 60
@30 mm 192

Miné Cono

CREMACHOCO
SABOR

Dulce
FABRICACION
Margarina
INDUSTRIAL

[ Frvrvrem |

L 60 @
@30 mm 192
Mine Cono
ROSA
SABOR

Neutro
FABRICACION
Margarina
INDUSTRIAL

[ oo

L 60 @

@30 mm 192

* También puedes elegir la opcién de caja surtida, 192 unidades
48 pasta brisa, 48 rosas, 48 grises (sabor neutro) y 48 cremachoco (sabor dulce).

Miné Conod SURTIDOS

SABOR FABRICACION
Dulce y Neutro Margarina
INDUSTRIAL

| oo

L 60 @

230 mm  *192
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MINI CONOS



i TARTALETA
CLASICAS -

Recién fabricadas y con 12 meses de cédﬁ;idad
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Semiedfera

SABOR
Dulce, Salado o Neutro

FABRICACION
Margarina o Mantequilla

INDUSTRIAL

mm O

L25@50 mm 144

Mind ESTRELLA

SABOR
Dulce, Salado o Neutro

FABRICACION
Margarina o Mantequilla

INDUSTRIAL
| rrvrem | @
38 mm 245

* %k ok

Ovate

SABOR
Dulce, Salado o Neutro

FABRICACION
Margarina o Mantequilla

INDUSTRIAL

mm O

L1590 mm 84

Eatrnelln

SABOR
Dulce, Salado o Neutro

FABRICACION
Margarina o Mantequilla

INDUSTRIAL
| vrrrn| @
80 mm 192

* % &

Gota

SABOR
Dulce, Salado o Neutro

FABRICACION
Margarina o Mantequilla

INDUSTRIAL @

{worvroen] 144
L14 50x30 mm

* %

Flor

SABOR
Dulce, Salado o Neutro

FABRICACION
Margarina o Mantequilla

INDUSTRIAL
e @
55 mm 350

15

TARTALETAS CLASICAS
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Cilindo 20

SABOR
Dulce, Salado o Neutro

FABRICACION
Margarina o Mantequilla

INDUSTRIAL

mm O

L13@80mm 99

Cilindro 55

SABOR
Dulce, Salado o Neutro

FABRICACION
Margarina o Mantequilla

INDUSTRIAL

mm U

L15 @55 mm 240

Cilindno 36

SABOR
Dulce, Salado o Neutro

FABRICACION
Margarina o Mantequilla

INDUSTRIAL

mm O

L14 @36 mm 270
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Pequeria @
SABOR
Dulce, Salado o Neutro

FABRICACION
Margarina o Mantequilla

INDUSTRIAL

mm O

@45 mm 350
@45 mm 384

* *

Mirni LuncH @

SABOR

Dulce, Salado o Neutro

FABRICACION
Margarina o Mantequilla

INDUSTRIAL

mm O

@38 mm 350

Cuadnada

SABOR
Dulce, Salado o Neutro

FABRICACION
Margarina o Mantequilla

INDUSTRIAL

mm O

40x40 mm 350
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TARTALETAS CLASICAS
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SABOR
Dulce, Salado o Neutro

FABRICACION
Margarina o Mantequilla

INDUSTRIAL
| rrrrem | @
38 mm 320

SABOR
Dulce, Salado o Neutro

FABRICACION
Margarina o Mantequilla

INDUSTRIAL
| Fovvvm) @
L72 mm 216

SABOR
Dulce, Salado o Neutro

FABRICACION
Margarina o Mantequilla

INDUSTRIAL

mm 9

40x40x40 mm 216

1.8 8.8 ¢

larlalela B rRCA

SABOR
Dulce, Salado o Neutro

FABRICACION
Margarina o Mantequilla

1.8 8.8 ¢

Concha

SABOR
Dulce, Salado o Neutro

FABRICACION
Margarina o Mantequilla

INDUSTRIAL

mm O

L 50 mm 192

INDUSTRIAL
[ Frvrvrem| @
95 mm 288
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SABOR
Dulce, Salado o Neutro

FABRICACION
Margarina o Mantequilla

INDUSTRIAL

mm O

@65 mm 240

1 8.8 8 8 ¢

Edpecial 110

SABOR

Semidulce

FABRICACION
Margarina

INDUSTRIAL

mm O

@110 mm 72

.88 8 ¢ * %k

SABOR SABOR

Dulce Dulce, Salado o Neutro
FABRICACION FABRICACION
Mantequilla con Margarina Margarina o Mantequilla
INDUSTRIAL INDUSTRIAL

@38 mm 350 @80 mm 216

@45 mm 200
@72 mm 100

* %k

[d,aecml 220/280 |||||||||||
SABOR

Dulce

FABRICACION

Margarina

INDUSTRIAL

|| @

©220 mm 14

©280 mm 14

19

TARTALETAS CLASICAS



0¢

SYDISY1D SYLITVIdVL

lanialela CREVIA
CHOCOLATE Y VIRUTAS

SABOR
Dulce

FABRICACION
Margarina

INDUSTRIAL

mm O

@45 mm 350

lingole cREMA DE
CHOCOLATE Y VIRUTAS

SABOR
Dulce

FABRICACION
Margarina

INDUSTRIAL

mm O

50x23 mm 336

Tadalela CREVIA
DE CHOCOLATE

SABOR
Dulce

FABRICACION
Margarina

INDUSTRIAL

mm O

@45 mm 350

Lingole CREMA
DE EHOCOLATE

SABOR
Dulce

FABRICACION
Margarina

INDUSTRIAL

mm O

50x23 mm 336

&OWOWWOMGWWO
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lanlalela BANADA
DE CHOCOLATE

SABOR
Dulce

FABRICACION
Margarina

INDUSTRIAL

mm U

@45 mm 315

Conocido como el alimento de
los dioses, pocos productos
son tan apetecibles y
tentadores como el chocolate.

El chocolate es el invitado
principal en los momentos
y celebraciones mas
importantes de nuestra
vida.

Un pequefio placer que
hemos incorporado a
nuestras bases de pasta
brisa para hacerlas ain méas
irresistibles.
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Lingote 50
SABOR
Dulce, Salado o Neutro

FABRICACION
Margarina o Mantequilla

INDUSTRIAL

mm O

50x23 mm 336

* kK

Lingote o5
SABOR
Dulce, Salado o Neutro

FABRICACION
Margarina o Mantequilla

INDUSTRIAL

mm O

95x42 mm 84

1 8.8 .8 8 ¢

lwdalelad

*Limdn, Naranja, Fresa, Neutra

COLOR

Amarillo, Naranja, Rosa o Gris

SABOR

Limén, Naranja, Fresa o Neutra

FABRICACION
Margarina

QOO

XS

*Opcién de realizar

1

% pedido de colores
:

g

:

:

:

INDUSTRIAL

mm U

@45 mm 350

(Amarillo, Naranja, Rosa
y Gris) y sabores

Naranja, Fresay Neutra)
individuales y surtidos

Se pueden fabricar con
sabory sin sabor a limén,
naranja, fresa oneutra.
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TARTALETAS CLASICAS
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Alta resistencia a la humedad
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Gounmet

SABOR

Dulce, Salado o Neutro

FABRICACION
Margarina o Mantequilla

INDUSTRIAL

mm O

L1590 mm 84
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TQRTALETA 45

SABOR

Dulce, Salado o Neutro

FABRICACION
Margarina o Mantequilla

INDUSTRIAL

mm O

@45 mm 350

ERTALETA 38
ottenmnel

SABOR

Dulce, Salado o Neutro

FABRICACION
Margarina o Mantequilla

INDUSTRIAL

mm U

@38 mm 350

23

VENTAJAS DE LAS GOURMET



44

LIWINOD SYLITVLIYVL

2LINDRO 80 2LINDRO 55
SABOR SABOR

Dulce, Salado o Neutro Dulce, Salado o Neutro
FABRICACION FABRICACION
Margarina o Mantequilla Margarina o Mantequilla
INDUSTRIAL INDUSTRIAL

mm O mm U

L13 @80 mm

99 L15 @55 mm 240

C!LINDRO 36

SABOR
Dulce, Salado o Neutro

FABRICACION
Margarina o Mantequilla

INDUSTRIAL

mm O

L14 @36 mm 270

% 0o BuwEOH
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2¥CHARA

SABOR
Dulce, Salado o Neutro

FABRICACION
Margarina o Mantequilla

INDUSTRIAL
| | @
70 mm 288

IC:!NGOTE 50

SABOR

Dulce, Salado o Neutro

FABRICACION
Margarina o Mantequilla

INDUSTRIAL

mm O

50x23 mm 336

go.

k 0 &

* %k

BQRCA

SABOR
Dulce, Salado o Neutro

FABRICACION
Margarina o Mantequilla

INDUSTRIAL
| rrrrem | @
95 mm 192

z!NGOTE 95

SABOR
Dulce, Salado o Neutro

FABRICACION
Margarina o Mantequilla

INDUSTRIAL

mm O

95x42 mm 84

DELICE

SABOR

Neutro
FABRICACION
Margarina
INDUSTRIAL

| rrrrem | @
@45 mm 350

w
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TARTALETAS GOURMET
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De textura fina y extremadamente
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Votovares ()
SABOR
Neutro
FABRICACION
Margarina
INDUSTRIAL
| AT @
@38 mm 336
@55 mm 100
@75 mm 90
?82 mm 72

.88 0 ¢

Mini Caria
DE HOJALDRE

SABOR
Neutro

FABRICACION
Margarina

INDUSTRIAL

mm U

60 mm 144

Pe;“

SABOR
Neutro

FABRICACION
Margarina

INDUSTRIAL

mm O

65mm 200

Mirni Caria
AZUCAR PERLADO
SABOR

FABRICACION
Margarina

INDUSTRIAL

mm O

144

* % &
SABOR

Neutro
FABRICACION
Margarina
INDUSTRIAL

| rvrrrem| @
@36 mm 480

Consultar

disponibilidad

DE HOJALDRE

SABOR
Neutro

FABRICACION
Margarina

INDUSTRIAL

mm U

120mm 90

27

BASES DE HOJALDRE
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Canol;

SABOR

Dulce

FABRICACION
Margarina

INDUSTRIAL

mm U

50 mm 190
65 mm 120
*110mm 60

jm
i

nz
nz
nz

* Se comercializa bajo

pedido minimo de 63 cajas.

DE SANTIAGO
SABOR

Neutro

FABRICACION

Margarina

INDUSTRIAL

mm O

105 mm 96

disponibilidad

Cuadhada

DE HOJALDRE

SABOR
Neutro

FABRICACION
Margarina

INDUSTRIAL

mm O

40x40 mm 350




Mirnc Cono
DE HOJALDRE

SABOR
Neutro

FABRICACION

Margarina

INDUSTRIAL

mm O

60 mm

216

Miri Cono
AZUCAR PERLADO

SABOR
Dulce

FABRICACION
Margarina

INDUSTRIAL

mm O

60mm 216

Cono

AZUCAR PERLADO
SABOR

Dulce

FABRICACION
Margarina
INDUSTRIAL

| rvrwren | @

120mm 72

lalalela 45155
DE HOJALDRE

SABOR
Neutro

FABRICACION
Margarina

INDUSTRIAL

m;
[rvevreen @ jmjm}
@45mm 350 99

29

BASES DE HOJALDRE



TULIPA
DE BARQUILLO

Textura crujiente y sabor especial



MINI Zbjpa
CHOCOLATE

SABOR
Dulce

FABRICACION
Pasta de barquillo

INDUSTRIAL

mm O

@55 mm 235

§>OOOOOOOQOOOWM@MOMWM@MWWMOMWWMOMWM@O@
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MINI ljpa

SABOR
Dulce

FABRICACION
Pasta de barquillo

INDUSTRIAL

mm O

@55 mm 235

~/

Mwljpa corONA

CHOCOLATE

SABOR
Dulce

FABRICACION
Pasta de barquillo

INDUSTRIAL

mm U

©100 mm 180
@115 mm 144

La base perfecta para presentar un helado, unas frutas de temporada o...
jcualquier elaboracién dulce que se te ocurral!

OO OO OGO OO OO OO OO GO OO OO OO OO OO OO QOO OO0

Tlipa

SABOR

Dulce

FABRICACION
Pasta de barquillo

INDUSTRIAL

mm U

@100 mm 225
@115 mm 168
@125 mm 126

Mwljpa e
CHOCOLATE

SABOR
Dulce

FABRICACION
Pasta de barquillo

INDUSTRIAL

mm U

©100 mm 180
@115 mm 108
@125 mm 108

31

TULIPAS DE BARQUILLO
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MINI CONOS
Y CANAS

De chocolate con y sin crocanti

Mini Cono
DE CHOCOLATE
Y CROCANTI

SABOR
Dulce

FABRICACION
Pasta de barquillo

INDUSTRIAL
[Forn|
L70 @

@25 mm 280 Chocolate
@25 mm 196 Crocanti

Mini Caria
DE CHOCOLATE
Y CROCANTI

SABOR
Dulce

FABRICACION
Pasta de barquillo

INDUSTRIAL
| Frorvrem |
L 45 @

©20 mm 154  Chocolate
©20 mm 140 Crocanti
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Savarin + cirsuLa

SABOR
Dulce

FABRICACION
Mantequilla 35 mm
Margarina 65 mm

INDUSTRIAL

D 2.

@ 35 mm + Capsula 300
@ 65 mm + Capsula 120

SAVARIN



) LIONESAS
& ECLAIRS

Pasta choux




1.8 8.8 ¢

Lionesa

SABOR
Neutro

FABRICACION
Margarina

INDUSTRIAL
| rorvrem | @

@45 mm 250
@75 mm 120

1.8 6.8 & ¢

SABOR

Neutro
FABRICACION
Margarina
INDUSTRIAL

| rovervmm] @
60 mm 250

130 mm 140
160 mm 120

35

LIONESAS & ECLAIRS
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Agdicat INVERTIDO
+//SINESENCIA +//CON ESENCIA

El azlicar invertido se utiliza sustituyendo -

una parte del azlcar que requiera la receta
por este producto. Su poder de endulzar
es un 30% mayor que el del aztcar.

PROPORCIONES A SUSTITUIR

am PANADERIA

50% del azGcar comun por azucar invertido

HELADERIA

Entre un 30/80% de azlcar por azlcar invertido.
é BOLLERIA Y PASTELERIA

Un 25/30% de azdcar comun por azucar invertido.

FORMATO

Bote 1kg. - Garrafa 6kg. y 14kg.

SABORES DE ESENCIAS

Tiene la opcién de pedir el Azlcar Invertido con cualquiera de nuestras ESENCIAS para potenciar
el sabor de las elaboraciones y evitar el afiadir el saborizante a la masa.

v AN
Y A
VA A

37

- Albaricoque - Frambuesa

*Anis - Fresa

- Avellana - Grosella

- Azahar - Kiwi f et

rfi9

- Bizcocho - Limén s

- Café 100% - Mandarina 0

- Café con Leche - Mantequilla

- Café Moka - Manzana Sowalo POTASICO

. GRANULAR (E202)

- Canela + Melocotén
CONSERVANTE

- Cereza - Naranja

. Chocolate . Nata con toffe Conservante alimentario
ampliamente empleado para

- Chocolate con Leche - Nata super la conservacién de productos 5
alimenticios. <

- Chocolate con Vainilla - Platano s

- Ciruela - Toffee Cristales de color blanco- o
ligeramente amarillento. o

- Coco - Vainilla Totalmente soluble en agua. L<’£

i o

DOSIFICACION ﬁ
0,2-5 gr. por kilo de masa <§(
375y750gr.
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Bicarbonato
SODICO (E500ii)
Antiaglomerante, impulsor

y regulador de acidez

DOSIFICACION MAXIMA

B.P.F. segiin masa

1/2 kg. y 1kg.

POWDER 220 BLOOM
ESPESANTE Y GELIFICANTE

Espesante y estabilizante de
origen animal.

DOSIFICACION
POR (KG) DE MASA

5%

172 kg. y 1kg.

Clara Deshichatada

CRISTALIZADA PURA 100%

Formacién merengues, batidos
y consumo en deportistas

DOSIFICACION MAXIMA

B.P.F. seglin masa

1kg., 5kg.y 25 kg.

. 4y
2 Lot
B il

TARTARICO (E334)

ESTABILIZANTE, ANTIOXIDANTE
Y ACIDULANTE

Acidificante y conservante
para mermeladas, helados,
gelatinas, zumos, conservas,
bebidas. Efervescente

para el agua carbonatada.
Emulsionante y conservante
en la industria panificadora
y para la elaboracién de
caramelos y golosinas.

DOSIFICACION
0,05-2%

172 kg.y 1kg.

B

Clara Deshichatada

EN POLVO PURA 100%

Formacién merengues, batidos
y consumo en deportistas

DOSIFICACION MAXIMA

B.P.F. seglin masa

1kg. y 5kg.

TARTARO (E336i)
ESTABILIZANTE, ANTIOXIDANTE
Y ACIDULANTE

Evita la cristalizacion de

la sacarosa. Actla como
agente estabilizante y
gasificante aumentando el
volumen de las masas.

DOSIFICACION
1g/kg aztcar

112 kg.y Tkg.
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Vainidla
PURA 100%
VAINILLINA CRISTAL

Sustancia aromatica

natural, para su utilizaciéon

en caramelos, galletas,
chocolates, productos de
pasteleria, bolleria, reposteria,
confiterfa, helados y en todos
aquellos alimentos en los que
la reglamentacion Técnico-
Sanitaria lo autorice.

DOSIFICACION MAXIMA

B.P.F. seglin masa

172 kg. y 1kg.
by
i -
- " .
Aeidlo ciTrRICO (E330)

ESTABILIZANTE, ANTIOXIDANTE

Y ACIDULANTE

Se utiliza como conservante,
antioxidante, acidulante,
saborizante y como corrector
de la acidez.

DOSIFICACION
0,3-4%

1/2kgy1kg

Goma M[;a
KORDOFAN
ESPESANTE Y GELIFICANTE

Espesante, estabilizante
y emulsionante de
origen vegetal.

DOSIFICACION
POR (KG) DE MASA

20-30g

1/2 kg. y 1kg.

Citrato sODICO (E331)

ESTABILIZANTE, ANTIOXIDANTE

Y ACIDULANTE
Se utiliza como antioxidante.

Reduce la acidez de los
alimentos.

DOSIFICACION
0,2-0,6%

1/2kgy 1kg

Goma GARROFIN

ESPESANTE Y GELIFICANTE

Espesante, estabilizante
de origen vegetal.

DOSIFICACION
POR (KG) DE MASA

4g

112 kg.y Tkg.

0300

o
o
of

Colorantes &

Aditivo alimentario que
proporciona color a los
alimentos.

- Amarillo Huevo

- Amarillo Limén

- Azul

- Caramelina A/CMDG
- Naranja

- Negro

- Pardo Café

- Pardo Chocolate

- Pardo Chocolate C

- Rojo Burdeos

- Rojo Fresa

- Rojo Punzo Brillante

- Verde Menta

MATERIAS PRIMAS
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Levadiea Quimica en Pobyo DE REPOSTERIA ' F

Especialmente indicada para masas horneables, tipo
bizcochos y magdalenas.

Para adicionar a las masas de bolleria y pasteleria para

aumentar su volumen, su esponjosidad y conseguir una
mayor uniformidad de la masa.

Producto completamente neutro, sin olor ni sabor. KING P

CFRNMURA EN POLYVD

DOSIFICACION

Adicionar 15 gramos por cada 500 gramos de harina
utilizados en la formulacién. Es conveniente tamizarlo
con la harina para que la unién sea mas homogénea.

FORMATO

400 gr.y 900 gr.

i ANIS SUPER
[ '
| i f - Albaricoque - Chocolate con - Marrasquino
+ Anis Vainilla * Melocotén
- Anis super - Frambuesa *Menta
- Avellana - Fresa - Naranja
. i + Bizcocho - Huevo - Nata
S
- Cacao - Kiwi Nuez
- Café - Kola - Pera
oo - Café Moka - Leche - Pifia
o
m EN PASTA ° - Canela - Limén Supremo - Pistacho
Sustancia aromatica para - Cereza - Limén  Platano
dar sabor y color. - Ciruela - Mandarina - Tutti Frutti
- Coco - Mantequilla - Vainilla
Tkg - Chocolate - Manzana



E ALBARICOQUE
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1 8,28 24

Henciad L iquinas &~

Sustancia aromatica para
dar sabor (idénticas a las
naturales)

- Albaricoque 2180

- Albaricoque

- Ananas

- Aroma de Anis S.1001 Pasteleria
- Avellana

- Azahar

- Bergamota 2750

- Bergamota Extra

- Bergamota Italiana

- Bizcocho Super

- Cacao 2625

- Cacao

- Café 100%

- Café Concentrado

- Café con Leche 100%

- Café con Leche Concentrado

- Café Moka 100%

- Canela

- Canela B470

- Canela Ceylédn

- Canela Ceylan Suprema
- Cereza

- Chocolate

- Chocolate con Leche

- Chocolate con Vainilla

- Ciruela

- Clavos Madagascar Rect.
- Clavos Zanzibar Rect.

- Coco

- Coco 2520

- Comino

- Coriandro (Cilantro)

+ Flan de Huevo

- Frambuesa

- Fresa

- Fresa 2622A

- Fruta Dorada

- Fruta Tropical

- Ginebra

- Granadina

- Grosella

- Huevo

« Kiwi

- Kola

- Leche

- Leche Super

- Limén B271

- Limén Esponja Supremo
- Limén Expresion

- Limén L

- Limén Prensado

- Limén Selecto

- Limén Super
+Mandarina Esponja Suprema

+Mandarina Esponja

- Nuez

- Vainilla 100%
- Vainilla con Leche

- Violeta

- Mandarina Selecta

- Manteca de Cerdo

- Mantequilla

- Mantequilla Suprema
-Manzana

- Marrasquino

- Melocotén

- Membrillo

- Menta Mitcham Trirrec

- Menta Mitcham

- Menta Suprema Concentrada
- Naranja Dulce Presion

- Naranja Esponja Flor

- Naranja Esponja Suprema
- Nata 2623

- Nata con Tofee

- Nata con Vainilla

- Nata Super

- Nerolf

41

- Nuez 2621

-Nuez Moscada

- Pera

- Pera 2624

- Pimienta Ceylan
- Pimienta Jamaica
- Pifia

- Pifia Tropical

- Pistacho

- Platano 4002

- Platano 5005

- Refrescante Balsamica
- Rosa

- Toffe

- Tutti Frutti

MATERIAS PRIMAS



YEMAVA

T
Yema blanda confitada :-'f‘lﬁi_- _
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¢QUE ES YEMAVAL®?

Es una yema confitada lista para el recubrimiento o relleno de cualquier tipo
de producto de pasteleria, confiteria y reposteria.
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ENVASADO

7 kg

CARACTERISTICAS

Esta envasada al vacio, termosellada y con atmésfera protectora.
Admite una congelacion prolongada.
Permite extenderse en finas capas, debido a su especial textura.

Idéneo para la decoracién de cualquier tipo de producto de pasteleria,
confiteria y reposteria.
MODALIDADES:

Yema confitada blanda/congelacion.
Yema dura.

BOOGOOOOHOOOHHOCIHOINRS
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YEMA BLANDA CONFITADA
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¢QUE ES EL DULCE DE LECHE?

Producto de sabor intenso y especial textura, que le permitira realizar todas
sus elaboraciones de una manera perfecta gracias a su finisima textura.
Especialmente indicado para recubrimientos y rellenos.
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Dutee do lecke () 2%

ENVASADO

- doCfeche -

6,7 kg

CARACTERISTICAS

Esta envasado al vacio, termosellado y con atmésfera protectora.
Admite una congelacion prolongada.
Permite extenderse en finas capas, debido a su especial textura.

Idéneo para la decoracién de cualquier tipo de producto de pasteleria,
confiteria y reposteria.
MODALIDADES:

Repostero | de sabor intenso y color caramelo oscuro.
Heladero | un sabor delicioso y de color caramelo claro.

BOOGOOOOHOOOHHOCIHOINRS
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DULCE DE LECHE



UlAGuras
DECORACION

De azucar y gelatina / 100% Artesanales

"

-“'



Manganitas ()

SABOR
Dulce #
FABRICACION J J f
Azlcar _af 4 4
FORMATOS . j‘ {
o
revereen
@ 4 cm/aprox. 70y 35 y

Mangaritas GovinoLA (N

SABOR -
Dulce -J \
FABRICACION { -
Azlcary Gelatina - d

4 y

47

FORMATOS

@ 4 cm/aprox. 70y 35 /
) 8.8 ¢

Gallinas con NIDO

SABOR

Dulce

FABRICACION '

Azticar -/

FORMATOS

reveeeent

3 cm/aprox. 72y 36

* * K
Nidos

SABOR
Dulce

FABRICACION
Azlcar

FORMATOS

Freeeeeent

2,5cm/aprox. 70y 35

FIGURAS AZUCAR
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Agucar surTIDO

SABOR a - -h
Dulce ‘
FABRICACION
Azlcar

-

FORMATOS

revereen)

4-5cm/aprox. 70y 35

*hkk ok
Gominolad sURTIDAS

SABOR
Dulce

FABRICACION
Azlcary Gelatina

FORMATOS

revereem)

4 cm/aprox. 70y 37

* %k

Putufos
SABOR . ﬁ

Dulce

FABRICACION
Azlcary Gelatina

FORMATOS

Frevereen)

4-5 cm/aprox. 70y 35

1.8 . 8.8 ¢

Payaspd GoMINOLA

SABOR
Dulce

FABRICACION
Azlcary Gelatina

FORMATOS

Freeeeeen)

5-6 cm/aprox. 70y 35




* %k

Florred ViINI

SABOR

Dulce
FABRICACION
Azlcar

FORMATOS

rvevesem)

3 cm/aprox. 450y 225

*h K
Rodad CON HOJAS

SABOR
Dulce

FABRICACION
Azlcar

FORMATOS

[rveeeeen

4,5 cm/aprox. 70y 35

* %k

Rodas pegueliad CON HOJAS

SABOR

Dulce
FABRICACION
Azlcar

FORMATOS

rvevreen

3,5cm/aprox. 70y 35

* %K

Selad sURTIDAS

SABOR
Dulce

FABRICACION
Azlcar

FORMATOS

frervreen

3 cm/aprox. 108y 54

49

FIGURAS AZUCAR
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dVONZY SvdNold

Fapd NOEL

SABOR

Dulce

FABRICACION

Azlcary Gelatina

FORMATOS

rrvever)
3,2 cm/aprox. 70y 35
SUPERMERCADO » 12

Navidad sURTIDAS - 3D

SABOR
Dulce

FABRICACION
Azlcary Gelatina

FORMATO SUPERMERCADO

everevem) 2
3,2 cm/aprox. 12



Papd NOEL - 3D

SABOR
Dulce

FABRICACION
Azlcary Gelatina

FORMATOS

reveeeen

5-6 cm/aprox. 70y 35

TRy

Navidad sURTIDAS - 2D

SABOR
Dulce
FABRICACION .
Azlcar v
z.! .1
FORMATO SUPERMERCADO ”
2 &

[reveeen)
3,2 cm/aprox. 12

n
SABOR
Dulce
FABRICACION
Azlcar

*‘
FORMATOS ]
evereren) > '
5,6 cm/aprox. 35
WMWMWMOA@WOMOM@M@M@WWWW@%
Tenemos la posibilidad de crear las figuras con los colores de tu cofradia
%mwwmwwmwwmomwwwmmmomomew&

Nagarenod coMINOLA »

<
SABOR v
Dulce a
FABRICACION <
Azlcar y Gelatina “</£

| [a g

FORMATOS ; o
reveen) ‘ L

4 cm/aprox. 70y 35



m FORMATO
SUPERMERCADO

Pequefio formato




* Kk

larlalelad FLOR

SABOR
Dulce, Salado o Neutro

FABRICACION
Margarina o Mantequilla

FORMATOS

[rerererr IS

@55 mm 12
@55 mm 12

* %

larlalelad TRIANGULO

SABOR
Dulce, Salado o Neutro

FABRICACION
Margarina o Mantequilla

FORMATOS

rorerere BN

40x40x40 mm 12
40x40x40 mm 12

* Kk

letalelad cUADRADAS

SABOR

Dulce, Salado o Neutro

FABRICACION
Margarina o Mantequilla

FORMATOS
[eveveren) >

40x40 mm 12
40x40 mm 12

53

FORMATO SUPERMERCADO
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1. 8.8 8 & ¢

levdaletad - 45

SABOR
Dulce, Salado o Neutro

FABRICACION
Margarina o Mantequilla

FORMATOS
frerrrrren BN
@45 mm 12
@45 mm 12
@45 mm 24
@45 mm 24
* Kk

larlalelad - 45 BORDE LISO

SABOR
Dulce, Salado o Neutro

FABRICACION
Margarina o Mantequilla

FORMATOS
e 2

@45 mm 12

@45 mm 12

@45 mm 24

@45 mm 24

* %
lavetatetad - 33
SABOR

Dulce, Salado o Neutro
FABRICACION

Margarina o Mantequilla

FORMATOS
frrrrrren BN
@38 mm 12
@38mm 12




1.8.8.8 8 ¢

Votovin. -3z ()

SABOR
Neutro

FABRICACION
Hojaldre

FORMATO

e P2
@38 mm 12

1. 8.8.8 8 4

Votovanes -5y 75 ()

SABOR

Neutro

FABRICACION

Hojaldre

FORMATOS

rvereren LSS

@55 mm 9

@75 mm 6 -

Si tienes una pequefa tienda de alimentacién o
supermercado, estds preparando un pequefio

evento o, simplemente, no necesitas muchas
unidades, esta gama es para ti.

55

FORMATO SUPERMERCADO
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CLARAVAL®

£ Original &

:QUE ES CLARAVAL®?

Es una albumina de huevo desecada que
sustituye a las claras de huevo frescas
en todos los casos, especialmente en la
formacién de merengues y batidos, con
toda la seguridad y confianza que le dan
las claras frescas.

FORMATO

Estuche

luiiiis

6 sobres de 12,5 gr.

Ja preparacién del merengue

en nuestro canal You{[![iJ

MERENGUE EL POLVO

9 INSTRUCCIONES DE EMPLEO
@ Y DOSIFICACION:

10 Disolver el contenido del sobre de Claraval® en
125cc de agua.
Equivale aproximadamente unas 5 claras.

20 Con la marcha rapida batir hasta que la mezcla
adquiera algo de consistencia.

30 Una vez conseguida la consistencia deseada,
debe incorporarse el almibar que previamente
se habra preparado.

40 Después de incorporado la totalidad del jarabe,
hay que volver a trabajar con la marcha rapida
durante un par de minutos aproximadamente.

(\ PREPARACION DEL ALMIBAR:

Y, H
L Mezclar 300 gramos de azlcar con 90cc de
agua aproximadamentey llevarlo a ebullicion.
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Sowalo poTASICO
GRANULAR (E202)

APLICACION
Conservante

DOSIFICACION
0,2-5 gr. por kilo de masa

FORMATO

8

100 gr.

COLORANTES EN POLVO

=t
=
EAY
*;‘E
Gelatina powDER
220 BLOOM
APLICACION

Espesante, estabilizante
y emulsionante

DOSIFICACION
5 gr. x kilo de masa

FORMATO

8

100 gr.

R R

AR

Vainitla purn

CRISTAL 100%

APLICACION
Aromatizante puro

DOSIFICACION
BPF

FORMATO

8

50 gr.

ratiem

|1 L

Goma rRABIGA
KORDOFAN (E414)

APLICACION
Espesante, estabilizante
y emulsionante

DOSIFICACION
20-30 gr. x kilo de masa

FORMATO

8

100 gr.

GARROFIN (E410)

APLICACION
Espesante y estabilizante

DOSIFICACION
4 gr. x kilo de masa

FORMATO

8

100 gr.

TARTARICO (E334)

APLICACION
Conservante

DOSIFICACION
0,5% - 2% de la masa total

FORMATO

8

100 gr.

Cremo
TARTARO (E336i)

APLICACION
Estabilizante, gasificante
y evita cristalizacion

DOSIFICACION
1 gr. x kilo de aztcar

FORMATO

8

100 gr.

57

FORMATO SUPERMERCADO
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Acidb Citrato Bicarbonato
CITRICO (E330) SODICO (E331) SODICO (E500ii)
APLICACION APLICACION APLICACION
Conservante, antioxidante, Antioxidante Antiaglomerante, impulsor
saborlzanteyclorrector acidez DOSIFICACION y regulador de,audez
DOSIFICACION 0,2% - 0,6% de la masa total DOSIFICACION
0,3% - 4% de la masa total BPF
FORMATO FORMATO FORMATO
100 gr. 100 gr. 150 gr.

MATERIAS PRIMAS ALIMENTARIAS

=ik =1
=i —} |
=1 1|
=i ]

Levadura Clara Destrichatada Clara Deshrichatada

QUIMICA - KING CRISTALIZADA PURA 100% EN POLVO PURA 100%
APLICACION APLICACION APLICACION
Impulsor Formacién merengues, batidos Formacién merengues, batidos
DOSIFICACION y consumo en’depomstas y consumo en’deportlstas
15 gr. x kilo de masa DOSIFICACION DOSIFICACION
BPF BPF
FORMATO FORMATO FORMATO
100 gr. 120 gr. 100 gr.
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APLICACION
Colorante en polvo para
dar color a las masas

DOSIFICACION
Segun tablas etiquetaje

FORMATO

8

50 gr.

=
E
AMARILLO =
-
LIMON 3
—3
= s =
mnm— S

APLICACION
Colorante en polvo para
dar color a las masas

DOSIFICACION
Segun tablas etiquetaje

FORMATO

8

50 gr.

COLORANTES EN POLVO

L,
e ]

Caramelina AICMDG

APLICACION
Colorante en polvo para
dar color a las masas

DOSIFICACION
Segun tablas etiquetaje

FORMATO

8

50 gr.

” ! .
APLICACION

Colorante en polvo para
dar color a las masas

DOSIFICACION
Segun tablas etiquetaje

FORMATO

8

50 gr.

s 27 SR [TT7E ]

Agut
APLICACION

Colorante en polvo para
dar color a las masas

DOSIFICACION
Segun tablas etiquetaje

FORMATO

8

50 gr.

APLICACION
Colorante en polvo para
dar color a las masas

DOSIFICACION
Segun tablas etiquetaje

FORMATO

8

50 gr.

59

FORMATO SUPERMERCADO
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Puarealp CAFE

APLICACION
Colorante en polvo para
dar color a las masas

DOSIFICACION
Segun tablas etiquetaje

FORMATO

8

50 gr.

Puarealp CHOCOLATE C

APLICACION
Colorante en polvo para
dar color a las masas

DOSIFICACION
Segun tablas etiquetaje

FORMATO

8

50 gr.

COLORANTES EN POLVO

P%o FRESA

APLICACION
Colorante en polvo para
dar color a las masas

DOSIFICACION
Segun tablas etiquetaje

FORMATO

B

50 gr.

ROJO PUNZO
IRILLANTE

A VA
) R

g il

:?%0 PUNZO BRILLANTE

APLICACION
Colorante en polvo para
dar color a las masas

DOSIFICACION
Segun tablas etiquetaje

FORMATO

8

50 gr.

Pyo BURDEOS

APLICACION
Colorante en polvo para
dar color a las masas

DOSIFICACION
Segun tablas etiquetaje

FORMATO

8

50 gr.

Verdle VENTA

APLICACION
Colorante en polvo para
dar color a las masas

DOSIFICACION
Segun tablas etiquetaje

FORMATO

8

50 gr.



:
5

Abbaricoque

APLICACION
Dar sabor y color a las masas

DOSIFICACION
5-15 gr. x kilo de masa

FORMATO

8

100 gr.

APLICACION
Dar sabor y color a las masas

DOSIFICACION
5-15 gr. x kilo de masa

FORMATO

8

100 gr.

AROMAS EN PASTA

APLICACION
Dar sabor y color a las masas

DOSIFICACION
5-15 gr. x kilo de masa

FORMATO

8

100 gr.

:

:
:

Cacao

APLICACION
Dar sabor y color a las masas

DOSIFICACION
5-15 gr. x kilo de masa

FORMATO

8

100 gr.

s
:

Avellana

APLICACION
Dar sabor y color a las masas

DOSIFICACION
5-15 gr. x kilo de masa

FORMATO

8

100 gr.

CAFE MOKA

Aroma e Pasia

sz, [

LT

Cafe Moka
APLICACION

Dar sabor y color a las masas

DOSIFICACION
5-15gr. x kilo de masa

FORMATO

8

100 gr.

61

FORMATO SUPERMERCADO
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Caneta

APLICACION
Dar sabor y color a las masas

DOSIFICACION
5-15 gr. x kilo de masa

FORMATO

8

100 gr.

:
S

=
=
¥ Tt

Cereza

APLICACION
Dar sabor y color a las masas

DOSIFICACION
5-15 gr. x kilo de masa

FORMATO

8

100 gr.

AROMAS EN PASTA

coco

Aroma en Pasto

A

.

Coco

APLICACION
Dar sabor y color a las masas

DOSIFICACION
5-15 gr. x kilo de masa

FORMATO

B

100 gr.

CHOCOLATE
Aroma exn Pasto i

T v
o ) e T PR n =
3 %

Chocolate

APLICACION
Dar sabor y color a las masas

DOSIFICACION
5-15 gr. x kilo de masa

FORMATO

8

120 gr.

Cowete

APLICACION
Dar sabor y color a las masas

DOSIFICACION
5-15 gr. x kilo de masa

FORMATO

8

150 gr.

Fambueda

APLICACION
Dar sabory color a las masas

DOSIFICACION
5-15 gr. x kilo de masa

FORMATO

8

100 gr.



Freda

APLICACION
Dar sabor y color a las masas

DOSIFICACION
5-15 gr. x kilo de masa

FORMATO

8

100 gr.

Limén

APLICACION
Dar sabory color a las masas

DOSIFICACION
5-15gr. x kilo de masa

FORMATO

8

100 gr.

Kwi

APLICACION
Dar sabor y color a las masas

DOSIFICACION
5-15 gr. x kilo de masa

FORMATO

2]

100 gr.

Mandarina

APLICACION
Dar sabor y color a las masas

DOSIFICACION
5-15 gr. x kilo de masa

FORMATO

B

100 gr.

E
P

Kota

APLICACION
Dar sabor y color a las masas

DOSIFICACION
5-15 gr. x kilo de masa

FORMATO

8

100 gr.

MANTEQUILIA

Aroma en Pasic

e, [

|

Mantequitla

APLICACION
Dar sabory color a las masas

DOSIFICACION
5-15 gr. x kilo de masa

FORMATO

B

100 gr.

63

FORMATO SUPERMERCADO
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Marnzana
APLICACION
Dar sabor y color a las masas

DOSIFICACION
5-15 gr. x kilo de masa

FORMATO

8

100 gr.

Melscoton

APLICACION
Dar sabor y color a las masas

DOSIFICACION
5-15 gr. x kilo de masa

FORMATO

8

100 gr.

AROMAS EN PASTA

APLICACION
Dar sabor y color a las masas

DOSIFICACION
5-15 gr. x kilo de masa

FORMATO

B

100 gr.

Nata

APLICACION
Dar sabor y color a las masas

DOSIFICACION
5-15 gr. x kilo de masa

FORMATO

8

120 gr.

Merta

APLICACION
Dar sabor y color a las masas

DOSIFICACION
5-15 gr. x kilo de masa

FORMATO

8

150 gr.

=
Aroma en Pasta §
=

Pera

APLICACION
Dar sabory color a las masas

DOSIFICACION
5-15 gr. x kilo de masa

FORMATO

8

100 gr.



Piria

APLICACION
Dar sabor y color a las masas

DOSIFICACION
5-15 gr. x kilo de masa

FORMATO

8

100 gr.

TUTTI FRUTTI

Tt Rty

APLICACION
Dar sabory color a las masas

DOSIFICACION
5-15 gr. x kilo de masa

FORMATO

8

100 gr.

PISTACHO
Aroera e Pasio 5

e ARSI
. [

LAk

Pistacho

APLICACION
Dar sabor y color a las masas

DOSIFICACION
5-15 gr. x kilo de masa

FORMATO

8

100 gr.

VAINILLA

- droma en Pasia

E
:
§
™
i
S 1T T

1

Vainitla

APLICACION
Dar sabor y color a las masas

DOSIFICACION
5-15 gr. x kilo de masa

FORMATO

8

100 gr.

:

:IEIDLLIMII

Aroma en Paste

R 1
b P TR

!

Platano

APLICACION
Dar sabor y color a las masas

DOSIFICACION
5-15 gr. x kilo de masa

FORMATO

8

100 gr.

65

FORMATO SUPERMERCADO
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APLICACION
Sustancia aromatica para

dar sabor (idénticas a las
naturales)

DOSIFICACION

0,75-1,5 gr. por kilo de masa

FORMATO

8

50 ml

ESENCIAS LIQUIDAS ALIMENTARIAS

Natta con Vainila

APLICACION

Sustancia aromatica para
dar sabor (idénticas a las
naturales)

DOSIFICACION
1-2 gr. por kilo de masa

FORMATO

B

50 ml

Agahar
APLICACION
Sustancia aromatica para
dar sabor (idénticas a las
naturales)

DOSIFICACION
1,6-1,2 gr. por kilo de masa

FORMATO

8

50 ml

MATA cone
TOFFEE

Harmcia Liguids

o . —

s
- &
- =
e

Nata, con. Toffee

APLICACION
Sustancia aromatica para
dar sabor (idénticas a las
naturales)

DOSIFICACION
1,5-3 gr. por kilo de masa

FORMATO

B

50 ml

(N
Nata

APLICACION

Sustancia aromatica para
dar sabor (idénticas a las
naturales)

DOSIFICACION
1,5-3 gr. por kilo de masa

FORMATO

8

50 ml

APLICACION

Sustancia aromatica para
dar sabor (idénticas a las
naturales)

DOSIFICACION
1-2 gr. por kilo de masa

FORMATO

B

50 ml



o
Caneta, Coptan

APLICACION
Sustancia aromatica para
dar sabor (idénticas a las
naturales)

DOSIFICACION
0,5-1gr. por kilo de masa

FORMATO

8

50 ml

Mardequitta Suprema

APLICACION
Sustancia aromatica para
dar sabor (idénticas a las
naturales)

DOSIFICACION
1,5-3 gr. por kilo de masa

FORMATO

B

50 ml

N

Caneta Ceylar Supnema

APLICACION

Sustancia aromatica para
dar sabor (idénticas a las
naturales)

DOSIFICACION
0,5-1gr. por kilo de masa

FORMATO

8

50 ml

Mandarina Selecta

APLICACION
Sustancia aromatica para
dar sabor (idénticas a las
naturales)

DOSIFICACION
1,5-3 gr. por kilo de masa.

FORMATO

8

50 ml

APLICACION
Sustancia aromatica para

dar sabor (idénticas a las
naturales)

DOSIFICACION
1,5-3 gr. por kilo de masa

FORMATO

8

50 ml

Mandarina Suprema

APLICACION
Sustancia aromatica para
dar sabor (idénticas a las
naturales)

DOSIFICACION
1,5-3 gr. por kilo de masa.

FORMATO

8

50 ml

67

FORMATO SUPERMERCADO



89

OdVvOd3INYg3IdNS OLVINYOAS

Limon Selecto

APLICACION

Sustancia aromatica para
dar sabor (idénticas a las
naturales)

DOSIFICACION
1,5-3 gr. por kilo de masa

FORMATO

8

50 ml

ESENCIAS LIQUIDAS ALIMENTARIAS

Nerarya Suphema
APLICACION
Sustancia aromatica para

dar sabor (idénticas a las
naturales)

DOSIFICACION
1,5-3 gr. por kilo de masa

FORMATO

B

50 ml

Limbn Supremo

APLICACION
Sustancia aromatica para
dar sabor (idénticas a las
naturales)

DOSIFICACION
1,5-3 gr. por kilo de masa

FORMATO

8

50 ml

MATA cone
TOFFEE

Harmcia Liguids

Ta o ——

.
,;.1-_ =
Z

(N
Nata, con Togfee

APLICACION
Sustancia aromatica para
dar sabor (idénticas a las
naturales)

DOSIFICACION
1,5-3 gr. por kilo de masa

FORMATO

B

50 ml

Neraryjer Dulee
APLICACION
Sustancia aromatica para

dar sabor (idénticas a las
naturales)

DOSIFICACION
1,5-3 gr. por kilo de masa

FORMATO

8

50 ml

Anandd

APLICACION

Sustancia aromatica para
dar sabor (idénticas a las
naturales)

DOSIFICACION
1,5-3 gr. por kilo de masa

FORMATO

B

50 ml



APLICACION
Sustancia aromatica para
dar sabor (idénticas a las
naturales)

DOSIFICACION
1,5-3 gr. por kilo de masa

FORMATO

8

50 ml

(V]
Fambueda

APLICACION
Sustancia aromatica para
dar sabor (idénticas a las
naturales)

DOSIFICACION
1,5-3 gr. por kilo de masa

FORMATO

B

50 ml

(N
Coretn,

APLICACION

Sustancia aromatica para
dar sabor (idénticas a las
naturales)

DOSIFICACION
1,5-3 gr. por kilo de masa

FORMATO

B

50 ml

Freda

APLICACION

Sustancia aromatica para
dar sabor (idénticas a las
naturales)

DOSIFICACION
1,5-3 gr. por kilo de masa

FORMATO

B

50 ml

o

Coco

APLICACION

Sustancia aromatica para
dar sabor (idénticas a las
naturales)

DOSIFICACION
1,5-3 gr. por kilo de masa

FORMATO

8

50 ml

o

Kiwe

APLICACION

Sustancia aromatica para
dar sabor (idénticas a las
naturales)

DOSIFICACION
1,5-3 gr. por kilo de masa

FORMATO

8

50 ml
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APLICACION

Sustancia aromatica para
dar sabor (idénticas a las
naturales)

DOSIFICACION
1,5-3 gr. por kilo de masa

FORMATO

8

50 ml

ESENCIAS LIQUIDAS ALIMENTARIAS

Platano

APLICACION

Sustancia aromatica para
dar sabor (idénticas a las
naturales)

DOSIFICACION
1,5-3 gr. por kilo de masa

FORMATO

B

50 ml

(N
Melocolon

APLICACION

Sustancia aromatica para
dar sabor (idénticas a las
naturales)

DOSIFICACION
1,5-3 gr. por kilo de masa

FORMATO

8

50 ml

Avellana

APLICACION

Sustancia aromatica para
dar sabor (idénticas a las
naturales)

DOSIFICACION
1,5-3 gr. por kilo de masa

FORMATO

B

50 ml

Pera

APLICACION

Sustancia aromatica para
dar sabor (idénticas a las
naturales)

DOSIFICACION
1,5-3 gr. por kilo de masa

FORMATO

8

50 ml

L
Bigeocto

APLICACION

Sustancia aromatica para
dar sabor (idénticas a las
naturales)

DOSIFICACION
1,5-3 gr. por kilo de masa

FORMATO

B

50 ml



Cacao

APLICACION
Sustancia aromatica para
dar sabor (idénticas a las
naturales)

DOSIFICACION
2-4 gr. por kilo de masa

FORMATO

8

50 ml

Café Moka

APLICACION
Sustancia aromatica para
dar sabor (idénticas a las
naturales)

DOSIFICACION
0,5-1gr. por kilo de masa

FORMATO

B

50 ml

APLICACION

Sustancia aromatica para
dar sabor (idénticas a las
naturales)

DOSIFICACION
0,5-1gr. por kilo de masa

FORMATO

8

50 ml

Chocolate

APLICACION

Sustancia aromatica para
dar sabor (idénticas a las
naturales)

DOSIFICACION
2-4 gr. por kilo de masa

FORMATO

8

50 ml

Café con Lecte

APLICACION

Sustancia aromatica para
dar sabor (idénticas a las
naturales)

DOSIFICACION
0,6-1,2 gr. por kilo de masa

FORMATO

8

50 ml

o

Chocolate con Lecte

APLICACION

Sustancia aromatica para
dar sabor (idénticas a las
naturales)

DOSIFICACION
2-4 gr. por kilo de masa

FORMATO

8

50 ml
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Chocolate con Vainitle

APLICACION

Sustancia aromatica para
dar sabor (idénticas a las
naturales)

DOSIFICACION
1-2 gr. por kilo de masa

FORMATO

8

50 ml

ESENCIAS LIQUIDAS ALIMENTARIAS

APLICACION

Sustancia aromatica para
dar sabor (idénticas a las
naturales)

DOSIFICACION
1,5-3 gr. por kilo de masa

FORMATO

B

50 ml

Kota

APLICACION
Sustancia aromatica para
dar sabor (idénticas a las
naturales)

DOSIFICACION
1,5-3 gr. por kilo de masa

FORMATO

8

50 ml

Mueg Modcada

APLICACION
Sustancia aromatica para
dar sabor (idénticas a las
naturales)

DOSIFICACION
0,3-0,6 gr. por kilo de masa

FORMATO

B

50 ml

APLICACION

Sustancia aromatica para
dar sabor (idénticas a las
naturales)

DOSIFICACION
2-4 gr. por kilo de masa

FORMATO

8

50 ml

Vainitte

APLICACION

Sustancia aromatica para
dar sabor (idénticas a las
naturales)

DOSIFICACION
1-2 gr. por kilo de masa

FORMATO

B

50 ml



APLICACION
Sustancia aromatica para
dar sabor (idénticas a las
naturales)

DOSIFICACION
1,5-3 gr. por kilo de masa

FORMATO

8

50 ml

Abbavicoque

APLICACION

Sustancia aromatica para
dar sabor (idénticas a las
naturales)

DOSIFICACION
1,5-3 gr. por kilo de masa

FORMATO

B

50 ml
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